Enquétes et révélations

Les Bretons en révaient depuis des lustres, et voila que la grande affaire
prend forme... Permis par la libération des droits de plantation,

dopé par le changement climatique et porté par des pionniers enthousiastes,
le vignoble breton livrera ses premiers vins cette année. A 'Ouest, enfin du nouveau,
Une enquéte de Julie Reux

remier jeune vigneron breton offi-
ciel, Edouard Cazals, 31 ans, attend ce
moment depuis 2019. Cette année-1a,
il a planté deux hectares de pinot noir,
chardonnay et grolleau a Saint-Jouan-des-Guérets,
a quelques kilometres de Saint-Malo. C'est 13, sur

Rien ne prédestinait Edouard a choisir la
Bretagne pour créer le domaine viticole de ses
réves, lui qui n'est méme pas breton. « Je me suis
formé a Saint-Emilion. Mais la-bas, I'acces au foncier est
impossible. Et puisj'en avais marre des vignes a perte de
vue », raconte-t-il. Sa quéte d’'un nouvel horizon
viticole coincide avec la libération euro-

un superbe coteau exposé plein sud .
dominantlaRance, qu'il a choisi de créer En sixans, péenne des droits de plantation, actée
son domaine viticole, La Cabane aux quelque en 2016. Planter de la vigne en Bretagne,
éox;.gue; ‘\iign.es. Le nf)lm rg;‘).xtendl§<ijlui 45 hectares cgmm;rc‘ialiiell“levir‘lissluge Cteltte; mém(:
u lieu-dit... signe qu'il y a déja eu la des . vigne devient alorslégal. C'est le feu ver:
4 Spem L gad devignes Eecever T
vignes. En 2020, il a planté deux hectares Sk qu'attendaient les pionniers comme
de plus et vise a terme une production ontété Edouard. Six ans plus tard, la Bretagne
d'environ 25000 bouteilles par an : un plqntés recense 54 projets professionnels, plus

blanc sec, des bulles et méme un « rouge
trésléger». «Ilreste plein de choses a mettre en place : ins-
taller la cave, quitter mon job pour travailler au domaine
a plein temps, finaliser le montage financier... La pre-
miére vendange est prévue pour cette année. Je suis super
excité!», témoigne le jeune homme.

ou moins ambitieux. Pas moins de
45 hectares de vignes ont déja été plantés, 200 hec-
tares supplémentaires devraient I'étre d'ici a 2023.
Les premiers vins signés Edouard Cazals (Saint-
Jouan-des-Guérets) et Mathieu Le Saux (Groix)
sont attendus en 2023.
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Des vignes sur l'le de Groix !
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et Mathieu Le Saux attire les curieux.
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T. Creux / Moxppp

Il s'agit moins d'une naissance que d'une renaissance. « En
fait, le vignoble breton existe depuis tres, trés longtemps », souligne
Remy Ferrand, président de I'’Association pour la reconnais-
sance des vins bretons (ARVB), qui réunit des vignerons ama-
teurs - a ne pas confondre avec I'’Association des vignerons
bretons (AVB) regroupant des producteurs professionnels.
Lavigne a, dit-on, été implantée au Ve siécle par les

Marina et Loic Fourure ont planté trois hectares de vignes il y a un an & Theix-Noyalo, du cété de Vannes.

Au XXe€siecle, la vigne dispa-
rait donc de la Bretagne. Toute
lavigne ? Non ! Quelques rangs
éparpillésrésistent al'arrachage,
entretenus par des particu-
liers ou tout simplement oubliés. Autour de ces vignes dites

“patrimoniales” se constitue alors une bande de pas-

\/
religieux pourlesbesoins du culte chrétien. Des écrits V/ sionnés et d’érudits, réunis en 2006 au sein de 'ARVB.

attestent de la présence de vigne au nord, dans la o «Lassociation a été créée pour défendre le droit ala pro-
Vallée de laRance (preés de Saint-Malo), mais aussi LC| Vlgne priété devignespatrimoniales », précise Remy Ferrand.
sur la presqu’ile de Rhuys, dans le Morbihan, et a y aéte Cette année-la est planté le coteau du Braden, a

I'est, autour de Redon.

LAVIGNEAVAIT PRESQUE DISPARU

. = , 2 3 4 5 o
im pl antéeau I'entrée de Quimper: 2500 m2entre unrond-point

et un lotissement et, les bonnes années, 900 litres

o
V S IeCIe pG ' de «vinsbiancssecset fruités » issus de chardonnay et

Climat et politique font progressivement décroitre IeS reI ig ieUX de pinot gris distribués aux bénévoles de I'associa-

lessurfaces plantées aux XVII€ et XVIII®siecles, mais

destextes de 1848 mentionnent encore 800 hectares de vignes.
Ala fin du XIXe€ siécle, la distillerie Normand produit ainsi la
Fine de Rhuys, une eau-de-vie distillée a partir du vin des vignes
delapresqu’ile. Viennent ensuite «lesannées 1930 etla délimitation
progressive des AOC frangaises. La Bretagne en est exclue », explique
Remy Ferrand. Sauf, bien sir, le cinquiéme département de la
“Bretagne historique” (par opposition ala Bretagne administra-
tive d'aujourd’hui) : 1a Loire-Atlantique. Pour certains, minori-
taires mais tres engagés, le vin breton n'a jamais cessé d'exister
etsappelle muscadet ou gros-plant (lire 'encadré p. 46).

tion. Cette association recense une centaine de ces
vigneronsamateurs, plusjardiniers du dimanche que viticul-
teurs patentés.

UN RECHAUFFEMENT FAVORABLE

Maistout change. Depuis 2016, les projetssont d'une tout autre
envergure. Ils'agit désormais de créer des entreprises viticoles
viables, de produire un vin « honnéte, loyal et marchand » pour
levendre. Le vin breton est désormaislégal, mais est-il techni-
quement possible ? Sera-t-ilbon ? Plusieurs critéres sont bel et
bienréunis, acommencer par le sol et surtout le climat.
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« Pour beaucoup de gens, la
Bretagne, c'est choux-fleurs et pluie,
samuse Valérie Bonnardot, géo-
graphe a l'université Rennes 2
(UMR CNRS LETG Littoral envi-
ronnement) dont les travaux
portent sur le climat et la viti-
culture. Mais le climat breton est
en réalité beaucoup plus nuancé
quil n’y parait, avec de gros écarts
entre le littoral et l'intérieur des
terres, le nord et le sud, l'ouest aux
influences océaniques et l'est avecun
bassinrennais “sec”. Lamoyenne est
de 1200 mm/an a Quimper, contre
700 mm a Rennes (803 mm/an
a Bordeaux, ndlr). L'influence du
relief, mémes'il est faible, joue égale-
ment, sans parler de l'exposition qui
peutvarier d’un coteau alautre. »

Le changement climatique
favorise indéniablement le
vignoble breton. « Les tempé-
ratures ont augmenté en moyenne
d’un degré en soixante ans,
explique la géographe, engagée
dansle projet Laccave de'Inrae
surl'adaptationdelaviticulture
au changement climatique.
Surtout dans le sud du Morbihan
et au sud-est (+1,1° C a Rennes), au
printemps et en été. » Pas de ten-
dance significative en revanche
co6té pluviométrie. « Rennes a
aujourd’hui le climat d/Angers d'il
Y a cinquante ans. Les pessimistes
parlent de “méditerranéisation” de la Bretagne d’icila fin du siecle »,
reléve-t-elle. Un phénomeéne qui n'est pas sans poser de pro-
bléme mais qui s'avére globalement positif pourla vigne.

O. Marie / Ouest France

DU CARIGNAN AROSTRENEN ?

Etle spl ? « Ou quel'on soit en Bretagne, on tombe tout de suite surla
roche-mere, legranit. Mais sur cette base de terres acides, aupHbas, ily
aenréalité plein deterroirsdifférents », souligne Valérie Bonnardot.
Une diversité qu'il reste a cartographier... « Le sud, la région de
Vannes, se dégage comme tres favorable, mais aussi la Vallée de la
Rance et ses beaux coteaux », détaille la géographe. Aujourd’hui,
ilyatoutefois des projets engestation dansles quatre départe-
ments, ycompris en Bretagne “intérieure”. « Celapeut marcher,
reconnait-elle. A condition que le vigneron fasse les bons choix. On
n'est pas adire de planter du carignan a Rostrenen ! »

Quels cépages ? C'est la question essentielle pour tous les
vignerons bretons. Pour I'instant, tout est possible... et c’'est
un peu le Far West. Chardonnay, pinot gris, chenin, grolleau,
folle blanche, albarino, pinot noir, treixadura, cabernet franc,

‘pineau d’Aunis, savagnin... Voiciune liste non exhaustive des

cépages croisés lors de notre enquéte, de Treffiagat a Saint-

Enquéte
Levignoblebreton

Jouan-des-Guérets, en passant par Quiberon, Belle-ile et
I'ile de Groix. Sans surprise, les cépages dits “du nord” ontla
faveur de ces pionniers, notammentlesblancs. « Maisjene com-
prendspaspourquoi certains plantent du pinot noir et du chardonnay,
alors qu'ily en a déja partout, peste Bertrand Jousset, vigneron a
Montlouis engagé dans un projet avec des amis restaurateurs
a Quiberon. Sans doute pour faire des bulles... Ils craignent certai-
nement des problémes de maturité, mais je ne vois pas pourquoi. Ily a
largement de quoi produire des blancs avec les cépages les plus proches
commelemelonde Bourgogne, lafolle blanche oumémelegrolleau... »
Plusieurs porteurs de projets font le choix des variétés dites
“résistantes” (ces nouvelles variétés hybrides capables de
résister a certaines maladies comme le mildiou), le sauvignac
notamment, méme si ce choix fait aussi débat. « Il faudra une
génération pour fairele tri », analyse un observateur. Le vignoble
breton, territoire de liberté...

«Tout est tellement nouveau. J ai cette vision de petits ruisseaux... »,
évoque Aurélien Berthou. Il doit planterce printemps 2,5 hec-

A Belle-ile, les premiers vins
sont attendus en 2025

Malgré une pétition regroupant 40 000 signatures et un reten-
tissant buzz médiatique, Les Vignes de Kerdonis, plus gros
projetviticole breton a cejour, a obtenu lefeuvert dela préfec-
ture du Morbihan en novembre dernier. 2,7 hectares de
chardonnay et de savagnin avaient été plantés en avril 2021
(surles11,7haprojetés), et1,5 hectare supplémentaire est
prévu pour ce printemps. Un salarié travaille déja sur le site.
«Aujourd’hui, nous cherchons un hangar agricole a réhabi-
liter pour faire le vin et le stocker », annonce Bertrand Malossi,
cenologue et directeur du projet porté financiérement par
Christian Latouche, P.-D.G. de Fiducial. A terme, «une petite
boutique pourvendre levin » est prévue, les premiéres
bouteilles étant attendues en 2025. Lassociation belle-iloise
La Bruyere Vagabonde, al'origine dela pétition, afait part

de son intention de déposer un recours en annulation devant
lajustice pour protéger cette zone classée Natura 2000.]. R.
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Enqueéte
Bretagne
réve, un prolongement de la superbe carte

La parce lle desvinsdutrés engagé restaurant Le Petit Hotel
m hio de la mairie du Grand Large ou elle officie aux cotés de son

de Sarzeau mari, le chef Hervé Bourdon. En plus de sa
] ténacité, elle peut s'appuyer sur l'expérience
< «Noussommes Champenois.Jai  duvigneron ligérien, trés enthousiaste. « On
un BTSviti-ceno etj'ai travaillé a fait une étude du sol, et ce sont de sacrés terroirs
dans plusieurs domaines cham- degranit, observe Bertrand Jousset. Jesuis assez
penois. Nous avons déménagé curieuxdevoir ce que ¢apeut donner, mémesil'idée
~. ily aquatre ans. Ma compagne nestpasde “déménager”nosvignesen Bretagne. En
5 b "7« aunemploialamairiedeSaint- toutcas, jessaie d’y aller au moinsunefois parmois,
Guillaume Hagnier et Marie Devigne, Gildas et, demon coté, j'avais Y compris avec mon équipe, car il faut apprendre
les acteurs du projet. dansl'idée dereprendre lesgestes a ces nouveauxvignerons. Danstoute cette

0,5 hectare deterre pour un projet agricole », raconte Guillaume Hagnier, quivient  petite bande, je suis le seul a avoir l'expérience. »
de selancer avecla mairie de Sarzeau. « Quand on a entendu parler du projet Guillaume Bouché, 23 ans et benjamin
viticole dela mairie de Sarzeau, ily avait déja des gens sur le projet, mais ¢a ne s'est de l'association, prévoit pour sa part de
Jfinalement pasfait. Nous avons alors candidaté et cela a marché. C'est comme convertir des terres agricoles familiales du
siceprojet avait été fait pour nous ! », senthousiasme le trentenaire. Il s'agit d'une centre-Bretagne en 2023. D'icila, il continue

parcelle de six hectares en friche depuis longtemps, autrefois plantée de vigne, avec aseformersurleterrain: « Monpéren’y croyait
unpotentiel de neufhectares d'icia 2025. Lejeunevignerony aplanté 50 % dechar-  pastrop, maison atesté et il voit que ca marche. Au

donnay, 30 % de cabernet franc et 20 % de chenin. « Nous paierons un fermage début, on me riait au nez, mais ¢a devient de plus
alacommune apartir de 2027, unefois les premiers vins commercialisés. enplusrare. Jemattends a une déferlante de jeunes
Nous finangons le matériel, lestracteurs, les cuves, etc. De son c6té, lacommune vignerons dans les années a venir. Beaucoup de
deSarzeau finance les plantations et le futur batiment. Sans cela, nous n'‘aurions Jeunesuviennentvers moipour serenseigner, ce sont
Jamaispu nouslancer », poursuit Guillaume Hagnier. La parcelle, en conversion engeénéral des gens quivoient plusloin, qui essaient
bio, estimplantée sur un petit coteau avec un moulin d’'oul'on peut voirla mer de comprendre comment ¢a doit marcher ».
au loin. « Sitoutva bien, nous devrions avoir notre premiererécolte en 2023 L'Association des vignerons bretons
 etaterme 30000 bouteilles, des blancs secs et peut-étre un rosé avec le cabernet n'existe que depuis quelques mois, mais elle
franc. Leprojet attire une foule de curieux : aux derniéres Journées du Patrimoine, porte déja de sérieuses ambitions. Pasencore
nous avons regu 600 visiteurs », détaille le néo-Breton. Jéréme Baudouin celle de déposer un dossier de création d'IGP
Bretagne auprésdel’Inao, «cestbeaucoup trop
tares de sauvignac a Auray. Il est également le responsable tot », tempere Loic Fourure, le président. Mais

pédagogique du tout nouveau Brevet professionnel respon-  lacharte del'association prévoit d'ores et déjale bannissement
sable d’entreprise agricole (BPREA) viticole du lycée agricole ~ de tous les pesticides de synthése par ses membres. « Caaeété
Kerplouz LaSalle, prés de Vannes, qui compte neuf éléves  notreplusgrand débatacejour, confie Loic Fourure. Ilafallu choisir
depuis septembre, dont quatre ont déja un
projet d’installation. Et il est membre actif de
I'Association des vignerons bretons créée en ?
novembre 2021. Les quinze membres de TAVB e
portent tous des projets professionnels et d
viennent d’horizons différents. Le président
, Loic Fourure, par exemple, était prestataire
de service médical en quéte de reconversion
lorsqu’un article du magazine Bretons sur un
projet viticole a Groix (lire I'encadré p. 45) 'a
fait bifurquer vers le vin. Aprés un BPREA a
Nantes et des stages, notamment au Clos de
I'Elu en Anjou, il a planté trois hectares de
chenin, savagnin, chardonnay et pinot noir
en avril 2021 a Theix-Noyalo, dans le golfe du
Morbihan.

LES PESTICIDES A LINDEX

Autre membre trésactif, Catherine Bourdona g
quant aelle embarqué sesamisvigneronsLise .
et Bertrand Jousset (Montlouis) pour planter
du chenin a Quiberon. Elle réalise ainsi son

g u &

dange cette année.

louard Cazals fera sa premiére ven
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Enquéte
L’incroyable renaissance duvignoble

Lejeune couple
récoltera sa premiére
yendangde cette année.

Les débuts compliqués de Noémie
et Mathieu sur l'ile de Groix

Mathieu Le Saux et Noémie Vallélian ont découvert la Ferme
de Port-Coustic, surla pointe est del'ile de Groix, en 2015.
A 30minutes en ferry de Lorient, l'ile de Groix est un concentré
de Bretagne avec phare, bateaux, mouettes, paysages fabuleux
surl'océan ettouristes... Le couple, qui « n‘avait pas un sou »,
décide d'y implanter son projet viticole, cotite que cotte.
En 2016, via un financement participatif et des montages avec
des habitants de l'ile devenus fans du projet, ils réunissent
150 000 euros. En 2018, ils parviennent enfin a trouver des
parcelles sur ce bout de rocher trés convoité. « En février 2019,
on a défriché et planté danslafoulée. Casest trés mal passé car
ona choisi desfrancs de pied, par économie et par conviction.
Ils sont tous morts, une grosse baffe », admettent-ils. En 2020,
ils plantent un hectare, suivid’un autre en 2021 sur de superbes
coteaux plongeant versl'océan. Du chenin, dugrolleau
etdelafolle blanche. La premiérerécolte est attendue pour
2022. « Celafait donc six ans et on n'a toujours pas produit
devin », résument Noémie et Mathieu. En attendant,
le domaine produit du cidre, avec un début de succés commer-
cial, mais au prix d’un travail colossal. « Les journalistes
viennent nous voir pour montrer a quel point faire du vin

* en Bretagne, cest dur et compliqué. C'estvrai qu'on en bave,
afriserle burn-out. Mais ony croit et on est bien ici. On est
partis dezéro, maisgavale faire. Eten avant Guingamp!» J. R.

entre fédérer le plus de monde possible, conventionnels compris, et
risquer de perdre certains. » Catherine Bourdon, par exemple :
« Je ne serais pas restée dans l'association sil'on n'avait pas pris cette
décision. Moi, c’est vrai, je ne prends pas de risque avec ma vigne (elle
est bientot en retraite, ndlr). Mais l'écologie, c'est mon combat. Nous
sommes les jeunes vignerons, les premiers en Bretagne. Sil'on ne prend
pas cet engagement, on est des minables ! », clame-t-elle.

TROUVER DESTERRES, UN CALVAIRE

En attendant, ce qui rassemble pour l'instant les aspirants
vigneronsbretons, ce sont plutét lesinnombrables obstacles a
franchir pours'installer. Acommencer parl'accésalaterre. Le
‘souci n'est pas tant le prix que de parveniraconvaincre les pro-
priétaires, surtout surlelittoral oula pressionimmobiliere est
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tres forte. « Jesuis devenue une experte du ban communal », samuse
Catherine Bourdon, qui a traqué des mois durant les proprié-
taires dispersés des lopins en friche de Quiberon. « Quand on
postule pour de la terre comme jeune agriculteur, on passe en dernier,
dans la catégorie “divers” », témoigne aussi Loic Fourure. Sans
parler del'opposition desriverainsinquiets, commea Belle-ile
(lire 'encadré p. 43), ou des treés sales coups, comme l'arra-
chage de pieds de vigne, une mésaventure vécue par la pion-
niére Sylvie Guerrero qui avait planté deés 2015 a Treffiagat.

Ni des problémes financiers. Car, comme dans tout projet
viticole, les créateurs de domaine doivent étre capables de
fonctionner au moinstroisanssansrentrée d’argent, le temps
nécessaire pour une premiére récolte. Certains

/
font d’ailleurs le choix de diversifier d’'emblée V/
—=

leur modéle, entre agrotourisme, production de

cidre ou micronégoce, pour assurer la péren- ” fuut

nité de leur entreprise. C'est le cas par exemple $

de Roland Congq qui, tout en poursuivant son pCI rf0|s IUtter
activité de musicien, a commencé a planter de contre
lavigne a Kervignac et a Riantec (Morbihan) en I'opposition
2020, aprésune formationen 2017, etalancé une . .
structure de négoce avec Nolwenn, son épouse. des I'IV?I'GII'IS
«Lebutest deréussirasortirunsalairepour quel'un de inquiets

nous deux se consacre au vin », reconnait-il.

LA DECOUVERTE D’'UN MONDE NOUVEAU

D'une facongénérale, I'ingénierie viticole fait encore défautala
Bretagne. Desdouanesaux notaires en passant parlesbanques,
les spécificités de la filiére viticole sont un monde nouveau
pour la plupart des interlocuteurs. La chambre d’Agriculture,
par exemple, n'a aucun personnel formé pour appréhender
le sujet. « Méme pour faire des analyses, il faut envoyer I'échantillon
aNantes », évoque Roland Cong. Ce sera sans nul doute un des
plus grands défis a relever pour le vignoble breton :Ecquérir,

Coordinateur de la formation viticole du lycée agricole d'Auray,
Aurélien Berthou plante ses deux premiers hectares de vignes ce printemps.

) . IR LS T
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L’incroyable renaissance du vignoble breton

- tres vite, les compétences et ressources néces-

"1 este saires pour étre autonomes. « Pourl'instant,

= [AVBs'est tournée vers le Groupement d'agricul-

une enorme turebiologique (GAB) de Loire-Atlantique pour

inconnue b l'accompagnement technique. Les membres

A . du GAB prennent nos projets tres au sérieux et

ce dOLIX. reve: arrivent équipés d’'une solide expérience de la

levin vigne bio en climat océanique », expose Loic

Fourure. « Parce qu'avec des années comme

2021, les épisodes degel et les attaques de mildiou, il faut un sacré bagage
pourtenirlecoup », prévient Mathieu Le Saux, depuis Groix.

Pourl'instant, il reste une énorme inconnue a ce doux réve

de vignoble breton : le vin. Aucun membre de 'AVB n’en a

jamais produit, et encore moins vendu. Certes, les cuvées

produites avec amour par les amateurs de I'Association pour

Le muscadet, un vin breton ?

«Lemuscadet, legros-plant, les coteaux-d'ancenis, c’est déja
duvinbreton, explique d'emblée Maxime Chéneau, vigneron
aMouzillon, au sud-est de Nantes. Le probléme, c'est qu'ad-
ministrativement, on n'est pas en Bretagne mais en Pays-de- S . B 2 X ’
la-Loire, unerégion “sans queue nitéte”. » Le rattachement Au printemps 2021, Loic Fourure a planté trois hectares de vignes
dela Loire-Atlantique, cinquiéme département de la Bretagne sur ses parcelles de Roz-en-Since, prés de Vannes.
historique, estun combat politique ancien maintes fois
débattu. En attendant qu'il aboutisse, Maxime Chéneau
etdautresrevendiquent la “bretonitude” de leurs vins
surleurs étiquettes a coups de triskell (symbole celte) et autres
Gwenn ha du (le drapeau breton), a défaut de pouvoiry écrire
“Vinbreton”, une mention aujourd’hui interdite. Le Comité
desvins bretons présidé par Maxime porte aussi un dossier de
création d’IGP Bretagne. Mais la Fédération des vins de Nantes
aprisses distances avecle projet... et la nouvelle Association
desvignerons bretons (AVB) aussi. « On a évidemment

des liens organiques avec le Muscadet. Et on comprend qu'ils
aient envie de profiter del'image de la Bretagne. Mais coller
une hermine sur une étiquette pour mieuxvendre, ce n'est pas
notre projet », souligne Loic Fourure, président de 'AVB.

llen faudra plus pour décourager Maxime Chéneau, habitué
acesmoqueries : « Je sais quej’ai raison. On nefait pas de vin
duVal de Loire. On est en Bretagne, donc c’estlogique ». J. R.

Photo PQR / Ouest France / Maxppp

Photo PQR/ Le Télégramme / Maxppp

Partenaire du projet, Bertrand Jousset (& g.), vigneron & Montlouis, est venu aider
ses amis restaurateurs Catherine et Hervé Bourdon & planter du chenin a Quiberon.

lareconnaissance desvinsbretonssont prometteuses. Chaque
année, I'ARVB organise une dégustation lors de son assemblée
générale. «Al'aveugle, des dégustateurs professionnels 'ont trouvé
bon, sans jamais deviner sa provenance », s'enorgueillit Remy
Ferrand, son président. Il faut s'attendre a des vins blancs secs,
maisaussiadesbulles. La encore, ce serasans doute un peu le
Far West, au moins au début, une «liberté » et une « diversité »
S g = & quelAssociation des vignerons bretons revendique. D’autant
VSRS que la commercialisation des vins 4 venir n'inquiéte guére les
vigneron au sud-est # :
de Nantes, espére futurs vignerons : tous comptent sur le tourisme local et la
obtenirla création rareté du produit pour créer un engouement. Mais'ambition
dellGP Bretagne. de ces pionniers va beaucoup plus loin : produire un vin de
terroir, digne des plus grands vignobles francais. ®
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